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Zum Kap Arkona

* % % Hotel & Restaurant

Speisekarte

Suppen, Salate und Starter

Klares Fischstippchen

nach Fischer Orth” mit Filetsticken aus Bodden und Meer,

feinen Gemusestreifen, Krautern und Steinofenbaguette

Stppchen der Saison

nach Angebot, Jahreszeit und nach , Gusto” unserer Koche

Kleiner bunter Salat

Tomaten, Gurken und Krautsalat mit Blattsalaten und Paprika wahlweise mit

hausgemachtem Cesar Dressing oder Rapsol-Senfkorn-Dressing

GroBer Salat ,Lachs”

GroBer gemischter Salat mit gebratenen Zuchtlachsstreifen,

knusprigen Croutons und Dressing nach hrer Wahl

GroBer Salat ,Hahn"

GroBer gemischter Salat mit glasierten Hahnchenbruststreifen, Kirschtomaten,

knusprigen Croutons und Dressing nach Ihrer Wahl

Gewlirzlachs

Hausgebeizter Lachs mit Honig-Senf-Dill-Sauce, Salat Bouquet und Kartoffelrosti

Liebe Géste, wir bitten um Ihr Versténdnis, dass unsere Kiichencrew fir Anderungen an der Speisenzusammenstellung eine Aufwandsgebiihr von 1 Euro erhebt!
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Zum Kap Arkona

* * * Hotel & Restaurant

Ohne Fisch und Fleisch

Gnocchi
Kartoffelnocken in Barlauchpesto, mit Tomatensugo,

karamellisiertem Ziegenfrischkase und etwas Rucola

Von Feld und Wald

Homestyle Beef Burger ,Kap Arkona”

mit knackigem Salat, Rucola, Tomaten, Zwiebeln, Gewurzgurke,

Burger Sauce und Steakhouse Pommes

Gebratenes Hiahnchenbrustfilet

auf Tagliatelle mit einer Champignon-Paprika Rahmsauce

dazu empfehlen wir einen kleinen gemischten Salat

2 kleine Schnitzel Wiener Art”

vom Schweinerucken mit unseren Bratkartoffeln, kraftiger Jus

und Salat Bouquet

Nach threm Wunsch gegrilltes Rumpsteak vom Premiumrind

mit Krauterbutter, Coleslaw, Steakhouse Pommes und kleinem Salat

Liebe Géaste, wir bitten um Ihr Versténdnis, dass unsere Kiichencrew fir Anderungen an der Speisenzusammenstellung eine Aufwandsgebiihr von 1 Euro erhebt!
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Zum Kap Arkona

* * * Hotel & Restaurant

Kostliches aus Bodden und Meer

Wittower Fischeintopf

Feine Fischfilets, Gemuse und Kartoffeln

in herzhaftem Fischfond

Matjes-nach nordischer Art

2 Matjesfilets mit Hausfrauensauce,

Salatbukett und Bratkartoffeln

Omas Backfisch

Kross gebackenes Rotbarschfilet mit hausgemachter Remouladensauce,

Salatbouquet und Bratkartoffeln

Kabeljaufilet

Auf der Haut gebraten, auf Sahnewirsinggemuse angerichtet,

mit Senf Saat -Sauce und Kartoffelpuree

Gegrillte Lachsfiletschnitte

auf Barlauch-Tagliatelle und glasierten Kirschtomaten,

auf Wunsch mit frisch gehobeltem Parmesan

Fischplatte Wittow

mit 3 gebratenen Fischfilettranchen und einer Riesengarnele garniert

angerichtet auf Rahmwirsing und Rostkartoffeln

Liebe Gaste, wir bitten um Ihr Versténdnis, dass unsere Kiichencrew fir Anderungen an der Speisenzusammenstellung eine Aufwandsgebiihr von 1 Euro erhebt!
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Zum Kap Arkona

* % * Hotel & Restaurant

Eis und Dessert Auswahl

Ostseestrand

Sanddornparfait auf Hafercookies, Sanddornmark und Kapstachelbeeren

Frische Waffeln

Mit Kirschen, Vanilleeis und geschlagener Sahne

Sanddorneiscup

3 Kugeln Vanilleeis mit Sanddornpuree und - Likor sowie geschlagener Sahne

Schokokuss
3 Kugeln Schokoeis mit Schokosauce, Eierlikor oder Vanillesauce

und geschlagener Sahne

Omas Liebster

3 Kugeln Vanilleeis mit heiBen Kirschen und geschlagener Sahne

Schwedencup

2 Kugeln Vanilleeis, 1 Kugel Schokoeis mit Apfelmus, Eierlikor und geschlagener Sahne

Liebe Géste, wir bitten um Ihr Versténdnis, dass unsere Kiichencrew fir Anderungen an der Speisenzusammenstellung eine Aufwandsgebiihr von 1 Euro erhebt!



